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los sentidos ¢ Lamemoria sensorial
Redacidn cantidad agua/café tostado (mlfg) poara preparar ina taza,

200. 210mi /1 1g A 00-220ml i 12g
205-210™11 148 B 200-220m1/11p

[l Prewedmiento para by molienda de cafe para preparacion de taza es:

Purgar meling « Pesar« Moler i Pesar=Moler« Purgar molno

Purgar moling « Maler tada la muesstra -

() Ninpuna ce las anteriores
Fesar

La evaluazidn de un calé estdndar se realiza teriendo en cuenta

Labmpleza y Irescura H Lahomopereldad y vocacion del cale

La presencia o assercla de defectos = laacidez yresidual
Tiernpo requerido antes de rampimiento de taza
2 minutos o 5 minutns

r
4 rinutos n e puede rezl zar el rompimiento en
cualquier momento.

En la evaluaddn de una muestra la homogeneldad puede catalogar como :

Alta 11 Medla

Baja #  Tadaslas anterlores
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Ted catacidn

7. © tiempo adecuado para el proceso de tost'én de una muestra esta comprend'do entre :
A 6-9minutos H  8-14 minutos
¢ 910 minutos 0 912 mnutos
8. Lalncidencla de olores y ruldos ajenos al proceso puede afectar el resultado final en la
cotacldn .
A Fsto de pende del entrenamiento del 5 rais
catador
(X Verdadero
9. Uncatador heddnlco es una persona
Que puede emitlr un conceplo por su B Con mucha destreza y sens'biiidad para
* entrenamiento sensorial las caracteristicas de la bebida del café
C QUESITER LT EONGIE pon S psta ¥ @  Certificada como catador Q grader.
preferencla
10. lacalldad de agua puede Influlr en el resultado final de la evaluacién sensorizl de una
muestra
A Falso H  Existe poca probabllidad de afectacidn
= Verdadero
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\ 220- 110mil 7 13g [ 200-220ml /] 2y

235101/ 14g A 20022070111
3.  EHProcedmiento parala molierda de cafe para preparacion de tzz3 e -

Purgar molno « Pesar - Maoler B Pesar-Moler . Purger mokng

Purgar malna - Moler toda la muestra - _ _
C b L Nirpuna ce las anteriores

£ laevaluaoion de un café estancar sereabza tererdo en cuenta

La kmpiezz y frescura g Lahomogereidad y vocacion Zel cafe

XX Lapresenaa o auserca de defectos U lhaodezyrendial

w

Tiempo requendo antes ce re—pimiento de faza

I 2 munutos 3 & rrerastng

Se puede rezbiar o rompmreenio en
cualguier momento

4 menutos

€ Enlaevaluadin de una muestra la homogeneidad puede catalopar como |

- Ara it Media

~C EBaja O Todas las anterieres
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Text catacdin
B tiempo adecuado para el proceso de tostién de una muestra esta comprendido entre ;
6 -9 minutos H B8-14 minutos
9-10 minutos 4 9-12 minutos

La Inddencla de olores y ruldos ajenos al proceso puede afectar el resultado final en la
catacién,

Esto de pende del entrenamiento del
catador

i Falso

Verdadero

Un catador heddnlco es una persona

Con mucha destreza y sensib/l’dad para

Que puede emitir un concepto por su a
> las caracter(st'cas de la beblda de! café

entrenamiento sensarial

Que emite un concepto por su gusto y 0 Certificada como catador Q grader.
preferencia

Lz c2lldad de agua puede Influir en el resultado fina!l de la evaluacidn sensorial de una
muestra

Falso #X_ Existe poca probabilidad de afectacion

Verdadero

Escaneado con CamScanner



Quzizz NOMBRE ; /M/M(ﬁ /g-/mrm ﬁ"tgﬂh
CLASE

Catackin de pruehia 21;‘?3#6
alat o
10 Prepuntas FECHA . f'f/ ﬂr‘f Lol

]

0 anabs s organelépricn es anuel pueds resl 2ar o por medin

o puila I La calation

bos sentidos A Lamemoria sensorial

Brlacon cntidad agua/café tnstado (mlig) pora prepacar una taza

2790- 210mi 1 13g b 200-220ml /12
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H Precedmmeenta para ls molierda de cale para preparacion de taza es:

Purgar mobng - Pesar = Moler 4 Pesar - Moler - Purgar molno

Pogr par trobma - Meler toda La miiestra -
‘__:j: b X MNirguna ce las anteriores

12 ewabuangn de un calé estincar se reabra terierdo en cuenta
Lalmoers y Irescura H  Lahomupereidad y vocacion del cafe

La presenca o auser 0 de defeios U laacidez yresidual

Tiernna requendo antes ce rorpimiento de raza

7 Frern s n & minulos

i : Ce puede rezligar el rompimiento en
i : cuslquier momento,

En Ls esdbiacitn de una muestra la homozeneidad puede catalogar como :

EFa | Media

B, =  Toudaslas anteriores
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Ted calacién

7. Etienipo adecuado para el proceso de tostién de una muestra esta comprendido entre :
A 6-9minutos i B-14 minutos
¢ 910 minutos lr‘ 9-12 minulos
8. lainddencla de olores y ruldos ajenos al proceso puede afectar el resultade final en la
catacidn,
. Fsto de pende del entrenamiento del
catedor i Falso
X Verdadero
9. Uncatador heddnlco es una persona
g Que puede emitir un concepto por su Con mucha destreza y sensibllidad para
entrenamiento sensorial las caracteristicas de la bebida del café
Que emite un concepto por su gusto
C it Po gusioy Lk Certlificada como catador Q grader.
10.  lacalidad de agua puede Influlr en el resultado final de |a evaluacidn sensorial de una
muestra
A Felso A Existe poca probabliidad de afectacién
Cye Verdadero
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v NIFpuna cw bas anterlornes
Pesar

2. laevaluacian de un cald estdndar se realiza terlendo en cuenta

A Lalimpleza y frescura I La homogereldad y vocaclan del calé

La presencia o ausencla de delectos L laacides yresidaal
5. Tiernpo requeildo antes ce roroplmlento de taza
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El anmibsis organoléptico e el poede el garep pon ineding
ol gusto I Lo catatidn
los sentidos ¢ Lamemora sensorlal

Relackn cantidad aguarcafé tastado (mifg) paea preparar una taza

200-210ml 1 13g | 200-220ml /128

205-210m1/ 14 b 20022000/ 11
ElProcedimiento para by molienda de cafe para preparacion de taza e

Purgar mclino - Pesar - Moler Ho Pesars Moler s Purpar molino

Purgar moling = Maler tada la muestia -

P J  Ninguna ce las anterlores

La evaluazian de un calé estdndar se realiza terierdo en cuenta

Lalimpieza y frescura H o Lahomogereldad y vocacion del calé
La presencia o ausencla de defectos 1 laacidez yresidual
Tiernpo requerido antes ce romplmiento de taza

2 minutos i 5 minutos

Se puede rezlizar el rompimiento en

4 minutos
cualejuier momento,

En la evaluaddn de una muestia la homogeneidad puede catalogar como ;

Alta y MF‘I"h.

Baja i Todas bis anteriores
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Vi by
Un catadhor heddnion ey una persona
Que puedie emitlr un concepto por su | Con mucha destrera y sensibllidad para
entrenamvento semvailal las caracter’sticas da la beb'da del caté

Que e e un comoeplo por su Kustoy
preferencia

Certificada como catador Q grader .,

La ca'dad de agua puede Influlr en e resultado final de la evaluacidn sensorlal de una
muestra

la'so ' Existe poca probabilidad de afectacidn
Verdadero
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1. Elandla's organolépticn e anuel puede eeal zate e imedio

«  dgusto B Lagalagifin

~ los sentidos ¥ La rrefnana sensorial

2. Reladidn cantidad agua’café tostado (relfg) para greparar 0 tala

—~  290-210ml/173g i 200-220ml 1 12g

22521071/ 145 . Iy 20C220ml/ 1107

3. ElProcedimiento parala molierda de cale para preparacion de tazs e
Purgar mchno - Pesar - Moler i Pesar«Moler « Purgar moling

'_51 Purgar malina = Maler toda la rmuestra -

() Nirpunas ce las anteriures
Pacar
£ laevaluazion de un café estindar se realizaterierdo en cuenta
La lmpieza y Irescura B Lahomopereidad y vocacion del cafe
:" La presencia o ausercia de defectos L laacidez yresidual

5  Tiernpa requerido antes de rorrpiriento de taza

£ 2 mrites i Crnlmiatios

4 i f} Se puede re:hzar el rompirniento en
cualguier momentao,

4 Enlaevaluadén de una muestra la homogeneidad puede catalupar como
- Eita i Media
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10.

Teu catacifin
[l tlempo adecuado para el proceso de tostiGn de una muesira esta comprend'do entre:

6 - 9 minutos " f-14 minutos

910 m'nutos M 912 minutos

La Incidencla die nlores y ni'dos ajenos al proceso puede afectar el resuitado final anla
cotacdn .

i J
Fsto de pende del entrenam’ento de i Fako
catador

Verdadero
Un catador heddnlco es una persona

Que puede emitir un conceplo por su Con mucha destreza y sens'bl'dad para
entrenam’ento sensorlal las caracteristicas de la beb'da del café

Que emite un conceplto por su gusto y
preferencia 3 Certficada como catador Q grader.

La calidad de agua puede Influlr en el resultado fnal de la evaluadén sensorial de una
muestra

Falso W Existe poca probabilidad de afectacién

Verdadero
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